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MALTEAGAO DE GRAOS

A malteacdo de graos é um processo empregado para preparar o malte, uma
substancia muito utilizada na produgado de cervejas e bebidas do género. Em
geral, qualquer cereal pode ser usado na malteagdo, porém alguns como o
trigo, centeio, aveia e principalmente a cevada, sdo mais vantajosos do que
outros. Antes do processo de malteagdo, € necessario que 0s Qraos
apresentem as caracteristicas fisico-quimicas e bioldgicas exigidas para tal
finalidade. Para isso, realiza-se um preparo de separacdo das impurezas e
matérias estranhas dos graos por meio de equipamentos de limpeza.

Posteriormente a limpeza dos graos, acontece a malteacdo em 3 etapas:
maceragdo, onde os graos sao imersos em agua para elevar seu teor de
umidade até 45%; germinacdo, onde acontece a produgcao de enzimas
necessarias para o malte; e secagem, para tirar o excesso de umidade do
malte. Cada uma dessas etapas é realizada em equipamentos e procedimentos
especificos para cada tipo de malte. Neste contexto, entende-se que todas as
etapas da malteacdo demandam muitos custos com maquinario, manutencao e
tempo de duragdo. Assim, sob essa perspectiva, pesquisadores da
Universidade de Brasilia (UnB), desenvolveram um reator de camara unica que
€ capaz de realizar todos os processos de malteagao de graos.

A presente invengao situa-se no campo de equipamentos para aplicagdo na
industria de bebidas, processamento de gréos e de géneros alimenticios. Em
particular, a presente invengao trata de um reator e processo para produgao de
malte. As trés etapas da malteacdo (maceragdo, germinagdo e secagem)
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ocorrem em uma unica camara vertical, de leito fluidizado, equipado com um
sistema que permite o controle da temperatura e velocidade de entrada do
fluido e do nivel do leito fluidizado.

VANTAGENS

e Controle: Permite controlar a temperatura e a velocidade de entrada do
fluido na camara;

o Eficiéncia: Promove as etapas de malteagdo dos graos (maceracéo,
germinagao e secagem) em uma unica camara vertical, deixando o
processo mais rapido e mais barato em comparacido aos demais
reatores existentes;

¢ Qualidade: Apresenta leito fluidizado com controle de nivel, fazendo
com que o cereal tenha comportamento semelhante ao de um fluido.
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Gostou dessa tecnologia?

Para obter mais informagbes entre em contato com a Agéncia de

Comercializacdo de Tecnologias (ACT) da Coordenagdo de Inovagédo e
Transferéncia de Tecnologia (CITT), por meio dos contatos a seguir:

E-mail: act@cdt.unb.br

Telefone: (61) 3107-4116
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