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ACIDO LATICO E SEU USO NA PRODUGCAO DE POLIMEROS
BIODEGRADAVEIS

O acido lactico é uma substancia organica produzida por microrganismos no
processo de fermentacao lactica. Nesse processo, dois estereocisbmeros — L-
lactato e D-lactato — sao produzidos. O L-lactato, em especial, apresenta
aplicagbes na producédo do polimero polilactato (PLA), um tipo de plastico
biodegradavel que pode substituir os plasticos derivados do petréleo. No
entanto, os microrganismos naturais que realizam fermentagdo latica séo
pouco resistentes ao pH acidico e produzem uma mistura racémica de L-lactato
e D-lactato, dificultando o processo de selecdo do L-lactato para sua
polimerizagao e transformacéo em bioplastico. Uma estratégia para contornar
esse problema é a modificagdo genética de leveduras para melhor adaptagéao
as condicbes para producdo industrial. Visando menor custo e maior
produtividade, a levedura do género Komagataella se sobressai por utilizar
como precursor o glicerol no processo de fermentacao latica, uma substancia
abundante proveniente de residuos da produg¢ao de biocombustiveis. Sob essa
perspectiva, pesquisadores da Universidade de Brasilia (UnB), desenvolveram
uma levedura do género Komagataella geneticamente modificada para produzir
uma proteina transportadora de lactato, visando aumentar a eficiéncia da
purificacdo dessa substancia nos processos de producgdo industrial, além de
ser capaz de utilizar como fonte energética o glicerol.
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LEVEDURA QUE SE ALIMENTA DE GLICEROL BRUTO PARA

PRODUZIR ACIDO LATICO

A presente invencao refere-se a construcdo de cepas de leveduras
transformadas com, pelo menos, uma copia de um gene codificante para uma
enzima capaz de reduzir piruvato a lactato mediante oxidacdo de NAD(P)H,
funcionalmente ligado a sequéncia promotora constitutiva de um gene da via de
consumo de glicerol. Além disso, as cepas recombinantes possuem também
pelo menos uma copia de gene codificador para transportador de lactato.

VANTAGENS
o Sustentabilidade: Aproveitamento de um subproduto da industria de
biocombustiveis, contribuindo para uma economia mais sustentavel,
o Eficiéncia: O transportador de lactato aumento a capacidade de
externalizagdo do lactato do meio intracelular da levedura para o
sobrenadante, aumentando a eficiéncia de obtengéo do produto.
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Gostou dessa tecnologia?

Para obter mais informagbes entre em contato com a Agéncia de

Comercializacdo de Tecnologias (ACT) da Coordenagdao de Inovagédo e
Transferéncia de Tecnologia (CITT), por meio dos contatos a seguir:

E-mail: act@cdt.unb.br

Telefone: (61) 3107-4116

Universidade de Brasilia, CDT, Campus Universitario Darcy Ribeiro, Edificio CDT, 70904-970 Brasilia/DF
Telefones (61) 3107-4116 | E-mail: act@cdt.unb.br | Home Page: http://www.cdt.unb.br




